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Nr. 27 

 

PASTELERO/A 

 

 

Título:    

Técnico en panificación y repostería 
Técnico en Panadería, Repostería y Confitería 
Técnico en Elaboración de Productos Alimenticios 

 

Número de puestos vacantes:    

1  

 

Incorporación:    

inmediata 

 

Tareas: 

 Preparado de la masa 

 Manejo de maquinaria para la preparación de pan, panecillos y productos varios 

 Trabajar con diferentes tipos se hornos 

 Elaboración de tortas de nata, crema y pasteles varios 

 Cumplimiento de la normativa sanitaria 

 

Tipo de contrato:   

Inicialmente por un período de 12 meses 

 

Horario de trabajo:     

Jornada completa (40 horas semanales); horario de 01:00 a 09:30 horas 

  

Lugar de trabajo: 

Heimstetten 

 

Sueldo: 

Según convenio 

 

Requisitos de los candidatos: 

 Título de FP Pastelero/a 

 Deseable experiencia profesional en pastelería 

 Conocimientos del idioma alemán (ser capaz de entender las instrucciones y llevarlas a la práctica)  

 Capacidad de trabajar de forma autónoma 

 Reconocer las situaciones y actuar de forma procedente 

 Disponibilidad a aprender nuevos métodos 

 Eventualmente permiso de conducir y vehículo propio, para poder llegar al puesto de trabajo 
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Los candidatos deben mostrar las siguientes competencias: 

 Pensar y actuar de manera global (planificar el trabajo considerando todos los ámbitos) 

 Motivación y disponibilidad para el trabajo 

 Trabajo en equipo 

 Flexibilidad (habilidad de adaptarse y trabajar eficazmente en distintas y variadas situaciones) 

 Seriedad (cumplir lo estipulado) 

 

Información general sobre la empresa y su ubicación: 

La panadería de larga tradición se sitúa al noreste de Múnich y está gestionada por la cuarta generación de la 

familia. La gestión está orientada hacia el cliente, siguiendo los principios de la economía de mercado y 

sociedad.  

 

Se producen y venden productos de panadería y pastelería de alta calidad gracias a las materias primas 

exceptionales, frescas, de sabor excelente y naturales. 

 

Se exige buen rendimiento de los trabajadores, pero éstos también se ven recompensados y motivados.Existe 

un reparto lógico de tareas y responsabilidades, así como la resolución de manera conjunta de los problemas. 

Gracias al reconocimiento de los trabajadores y al respeto mutuo se consigue un buen clima de trabajo. 

 

La localidad al noroeste de Múnich dispone de estación de S-Bahn (tren suburbano). 

 

 

Las solicitudes de empleo incluyendo CV y certificados deben dirigirse a: 

 

Handwerkskammer Múnich 

Katrin Budick 

Max-Joseph-Straße 4 

80333 Múnich (Alemania) 

Teléfono: 089 5119-228 

E-Mail: katrin.budick@hwk-muenchen.de 

 

 

 


