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ASADO PREMIUM

En pleno confinamiento inicial, durante la pandemia surgida de COVID-19 surge esta idea, el denominado

GEO, un centro de interpretacién de la cultura y gastronomia del ovino.

El CETECE (Centro Tecnoldgico de Castilla y Ledn), con objeto de
ayudar a los ganaderos de la zona que se encontraban en grave
crisis provocada por el cierre de la hosteleria, decide ofrecer a sus
trabajadores un producto surgido de un proyecto de I+D
encargado por la Diputaciéon de Palencia: el LECHAZO ASADO
PREMIUM. El ofrecimiento se hace viral y en pocos dias se reciben

pedidos de toda Espaiia.

Este centro de interpretacién esta situado en un edificio propiedad del Ayuntamiento de Paredes de

Nava, que data del siglo XVI, un antiguo Pésito de Cereal que antes fue sinagoga judia, en pleno casco

antiguo del municipio.

Entre sus lineas de actuacién destaca la [+D,

una de las areas mas importantes del GEO,
cuya actividad principal, la elaboracion de
lechazo asado a baja temperatura, surge de
un estudio de I+D realizado por el CETECE, con

el fin de obtener un lechazo asado con

maxima calidad y larga duracion.

El GEO también cuenta con un area de formacion donde se imparten cursos, talleres, catas y jornadas

dirigidas a todo tipo de colectivos, amateur y profesionales, que versan sobre la tematica del ovino,
estableciendo sinergias con todos los sectores vinculados, el del ganado, la carne, la lana, los curtidos, los

productos lacteos, la hosteleria y el medio ambiente.

El aspecto eultural v turistice del proyecto se materializa a través de la pequefia musealizacidn que se

ha realizado en la planta superior del Pésito.
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https://cetece.net/joomla/
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